Das Ketchup

Geschichte

Ketchup kommt urspringlich aus dem asiatischen Raum. Friher wurde es aus
Fischen, Essig und Gewurzen hergestellt. Englische Kaufleute lernten diese Sauce in
Asien im 17. Jahrhundert kennen und brachten sie nach England. Dort wurde das
Ketchup immer bekannter und Rezepte waren in allen Kochbuchern zu finden. Es
bestand aus roten Bohnen, Gemduse, Pilzen, Wallnussen und Fisch. Dadurch wurde
es auch in den USA bekannt, dort wurde es erstmals mit Tomaten hergestellt. Auch
dort wurde es auf verschiedene Arten in fast allen Haushalten selbst hergestellt. Erst
Mitte des 19. Jahrhunderts wurde Ketchup als Nebenprodukt bei der Herstellung von
Tomatenkonserven produziert. Die Zubereitung entnahm man bekannten

Kochbuchern.

Heinz grundete 1869 sein Lebensmittelgeschaft
sieben Jahre spater stieg er ins Ketchup Geschaft ein, wobei
er einer von vielen Produzenten von Ketchup war. 1900
ubernahm seine Firma die MarktfUhrung. Fruher war
Ketchup dunnflussiger und bitterer als heute. Spater wurde

die Rezeptur umgestellt und es wurden nun vollreife

Henry John Heinz (1844 -1919)  1omaten fur die Herstellung verwendet. Im Jahre 1905

war ein deutsch-US-ameri-
kanischer Geschaftsmann und
Hersteller des Heinz-Ketchup. ein Jahr spater waren es rund 12 Millionen Flaschen.

wurden rund 5 Millionen Ketchup Flaschen hergestellt,

Das neue Rezept machte deutlich mehr Umsatz und

die Sauce wurde weiter verbreitet.

Sorten Biue Label

Heute kennen wir verschiedene Sorten von Ketchup

namlich das Tomatenketchup, welches wir als normales

The kind you'd like
to make at home if

Ketchup kennen. Tomatenketchup ist mit fast 70% in you coukd—grocers

have it.

Europa am meisten verbreitet. Das Gewurzketchup ist

wurziger und enthalt manchmal noch Gurken, Zwiebeln

oder Paprika. Jedoch enthalt es haufig viele Zusatzstoffe §{ curTiCE BROTHERS co.
ROCHESTER, N. Y.

wie  Aromen und Geschmacksverstarker. Das

Amerikanische

0 .
Curryketchup macht etwa 20% des Ketchups in Europa Ketchupwerbung, 1898



aus. Es wird mit Curry-Mischungen erganzt. Haufig sind sie scharf gewurzt.
Herstellung

Hergestellt wird das Ketchup aus Tomatenmark, welches mit Gewurzen, Zucker, Salz
und Essig in einem Kessel erhitzt wird. Die Zutaten setzen sich dann zu einer mehr
oder weniger dicken Masse zusammen. Dann wird es noch ein Mal heiss auf 70
Grad erhitzt.

Erfolgsgeheimnis

Ketchup schmeckt den meisten Leuten, weil es unsere funf Geschmackssinne
reprasentiert. Heutzutage wird fur fast jedes Fast-Food-Essen Ketchup verwendet
und es ist in jedem Haushalt anzutreffen.
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